
  

Der erste (Auf)streich. Wirtshaus Gedeck.                             
(Nur Tischweise bestellbar) 
 Bauernbutter. Hausgemachte Pils BIO Wurst. El Clásico „Liptauer“ 
 Küchengruß. Heißer BIO Erdäpfel. Schnittlauch. Pro Person | 7 
 
Für die Wirtshaus Entdecker. 4 Gang Menü inkl. Gedeck. 50€  
Wenn keine Innereien gewünscht sind, bitte um Bekanntgabe.  

 

        Wir starten. 
          

Knusprige Krautrolle  
Gepickelter BIO Hof Kürbis. Fermentiertes BIO Rotkraut. Hausgemachter Nuoc Cham 
vom Steinpilz | 11 

  
Kung-Fu-Rind vom Nachbarn   
Rosa Dry Aged Tafelspitz. Pilze. 67-Grad-BIO-Ei. Hausgemachte Dirndl-Teriyaki Sauce. 
Eingelegter Sommertrüffel| 17 
 
Der CHEF Klassiker.  
Knusprige hausgemachte Blunze vom Steiner Schwein. Paradeiser- Chilikraut. 
Hausgemachte BIO Pils Honigsenf- Creme. Frischer Kren | 11 / 22 
 
Ceviche von der Mega tollen Kremstal Garnele & vom Zöchling Fisch 

         Rote BIO Zwieberl. Traubenkernöl. Apfel- Kimchi. Passionsfrucht. Sisho | 17 
 

  Suppenschüssel. 
 
Kräftige Angus Rindsuppe vom Trost BIO Rind  
Frittaten & BIO Wurzelgemüse | 5 
 

 Schaumsuppe von der Erdartischocke   
 Rotheauer Steinpilztascherl. Lauchöl | 9   

              Fleischlos. 
 

  Nussiger knuspriger Bauernspargel   
 Rote Rübenschaum. BIO Kerbel- Erdäpfel. Wintersalate | 20 



  
             
         Zwischendurch. 

 
ÖSI- Ramen Suppe vom Lilienfelder Hirschkalb  
Ramen. VIEL Wintergemüse. EI | 13 

 
  Muh..  

Lauwamers Züngerl vom Gölsentaler BIO Kalb. Krustentierschaum. 
Wurzelwerk. Kernöl vom Gugsi. Butterbrot | 15 

 

        FISCH AHOI!   
  Twini vom Fisch          

Cross gebratener BIO Saibling und Lachsforelle vom One and Only Zöchling 
Martin knusprige BIO Erdäpfelpraline. Superschmelz Kohlrabi. Gram Thomas 
Birnenbalsam -Hollandaise | 25    
    

  Wassergarternfisch   
Geflämmter Wels vom Simon. Würziges haugemachtes BIO Szegediner 
Kraut nach Uli Omas Rezept. Thai Spargel. Edame. Krenschaum | 24      

     
Die Klassiker vom Haus. 

       
     

  Cordon Bleu oder Schnitzel vom NÖ Schwein  
  In der Pfanne gebacken. BIO Erdäpfel- Rahmgurken- Vogerlsalat 
  Preiselbeeren. Oder mit Pommes | 18/21 
 
  Geschmortes Zwiebelrind vom Eschenauer Rind  
  BIO Erdäpfelpüree. Speckbohnen. Röstzwiebel | 24 
 
 Knusprige hausgemachte Grammeltascherl 
 Madeira Weißkraut. Kümmel. Saft´l 9/18  
 

Unsere Innereien Gerichte & Kindergerichte empfehlen wir Ihnen sehr gerne 
zusätzlich und Tagesfrisch.  

 



  
 
 

Lamm vom hauseigenen BIO HOF & Wild 
vom Karl, Günther, Manfred usw.…  

 
 
Es ist nicht das Lamm Gottes – aber göttlich schmecken tuts auf jeden Fall. 
Schließlich kommt es ausschließlich vom familieneigenen Hof, in BIO-Qualität. 
Lokaler geht’s also wirklich nicht. Das macht uns lammfromm und zu Waren-
Experten, Sie wiederum zu Genießer*innen wahrer Raritäten. 
  

  
 Rosa gebratenes BIO Pils Lamm  
 Knusprige BIO Erdäpfelgnocchi´s. Lavendl Jus. Pak Choi. Pilze. | 33 
 
 Butterweiches geschmorte Türnitzer Gams mit hotten Currysaft´l  

BRIOCHE - Serviettenknödel. Apfelrotkrautzigarre. Eingelegter Apfel. 
Preiselbeer- Chilimarmelade. Eingelegte Schwarze Nüsse | 25 

 
 Cevapcici vom WILD / Lamm 70/ 30 %  
 BIO Kürbis- Süßerdäpfel- Püree. Hausgemachtes Ajvar. | 19 
 
 Wohlfühlpasta. Wir Lieben Es!  
 Tagliatelle. Paradeiser 2024. Pecorino Käse. Hausgemachte Salsiccia | 22 
 

 
 
 
Unsere anderen Lieferanten (Freunde) kennen wir alle persönlich, also wenn    
Ihr Fragen    habt, zögert nicht - wir sind bereit!   


